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FEINSCHMECKER UNTERWEGS

Barcelona
COTTON HOUSE HOTEL: KUHN

Das hat noch kein Hotel in der katalanischen
Hauptstadt gewagt: ein indisches Restaurant
—zwar nur als Pop-up bis Ende Juli, aber mit
dem wohl besten indischen Koch Europas,
Atul Kochhar aus London (,Benares®).

Das fUr Barcelona kiihne Genuss-Projekt
ist symbolhaft fir das schicke Hotel, das
seine Vergangenheit als Hauptsitz des spa-
nischen Baumwollverbandes im neoklassi-
zistischen Haus Uberzeugend zum Thema
macht. Textilmuster, viel WeiR, Detailbilder
der Pflanze und ein eigens kreierter Duft
schaffen eine warme Atmosphére in dem
historischen Geb&ude mit vielen Original-
elementen wie einem spektakulren runden
Treppenhaus mit Oberlicht oder der erhalte-
nen Vertéfelung in der Bibliothek.

Im Zentrum befindet sich das ,Gossy-
pium”, wo ein junges Conciergeteam alle
Trends der Stadt kennt. Es gibt eine kleine
Dachterrasse mit infinity pool und eine gro-
Re Terrasse zum Restaurant mit Cocktailbar,
in dem sonst saisonale Gerichte serviert
werden. Eine eindrucksvolle, authentische
urbane Oase. Deborah Gottlieb

BGBGBROO, Cotton House Hotel”, Gran
Via de les Corts Catalanes, 670, ES-08010
Barcelona, Tel. 0034-934 50 50 45,
www.hotelcottonhouse.com/de, 83 Zi. ..~
und Suiten, DZ ab € 289 [ YTe
Tipp: MaRhemden-Service von
Barcelonas besten Schneidern im Hotel!
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Los Angeles
NORAH: KALIFORNISCHE KUCHE MIT SUDSTAATEN-AKZENTEN

Wer nicht aufpasst, geht schnell vorbei an den beiden hohen glésernen Eingangstiiren
am Santa Monica Boulevard, schlieRlich weist kein Schild auf das Restaurant hin. Dabei
fullen sich schon um 18 Uhr die beiden groRen Gastraume mit rund 120 Platzen, die eine
hufeisenférmige Bar aus schwarzem und weiRem Marmor trennt. An der trifft man im-
mer gut gelaunte Géste aus der Nachbarschaft von West Hollywood. Der deutschstdm-
mige Designer Thomas Schoos hat die hohen Rdume mit Liftungsschéchten, Holzpar-
kett, grafischer Kunst und Glilhbirnenbiindeln gestaltet. Wer nicht an der Bar essen
machte, sondern an einem der Holztische — sei es ein kleiner oder eine der langen Ge-
meinschaftstafeln -, sollte reservieren.

Chefkoch Mike Williams setzt in seinen kalifornischen Gerichten zuweilen Sldstaa-
tenakzente wie bei einem aromatischen, in einer Pfanne gebackenen Maisbrot mit Ros-
marinbutter oder den hominy cakes (aus Maismehl) mit Avocadomousse, Chili, Rettich
und Koriander. Munter kombiniert er Meeresfriichte mit Fleisch, beim langsam gegar-
ten Schweinebauch etwa, der mit gegrilltem Oktopus, marinierten Senfsamen, pikan-
tem Krautsalat und Apfel-Zwiebel-Sauce hervorragend schmeckte. Wunderbare Des-
serts wie Mais-Eis mit Kokosnusskaramell,
Mandeln und Meersalz. Das Serviceteam ist
jung und engagiert. Axel Pinck

G®0O0O0 ,Norah”, 8279 Santa Monica
Blvd., West Hollywood, CA 90046, Tel.
001-323-450 42 11, norahrestaurant.com,
aul’er Sa, So nur Abendessen,

kein Ruhetag, Gerichte € 17-60 [T

Tipp: Cocktails an der Bar

Bangkok
THE SIAM: LUXURIOSE NACHTE IM MUSEUM

Hier taucht man ein in eine Wunderwelt: Auf einem Hektar Flussufer gruppieren sich
um Wasserbecken traditionelle Thaihduser und weiRe Bauwerke mit bodentiefen Fens-
tern und Art-déco-Elementen, abends wird das begriinte Grundstiick zauberhaft illumi-
niert. ,,The Siam" ist luxuriéses Boutiquehotel und Museum zugleich. Die Inhaberfami-
lie Sukosol wiinschte sich fiir ihre 5000 wertvollen Asiatika, darunter Tonarbeiten aus
der Tan-Dynastie, einen Rahmen, in dem sich fernéstliches Flair mit einer zeitgemaRen
Antwort auf die Bedurfnisse verwdhnter Reisender vereint.

In Suiten und Villen kontrastieren cremeweiRe Winde mit schwarzen Holzelementen,
seien es Fenstergitter oder Betten. Als Hingucker dienen Antiquitéten und Kunsthand-
werk. Schén sind die Poolvillen zum Hof, in denen sich zwischen Riesenbett und gran-
diosem Bad eine Veranda versteckt. Hohepunkt der Thai-Architektur ist ein 100 Jahre
altes Cottage aus Ayutthaya, drei weitere Teakhauser beherbergen das Restaurant
.Chon Thai" sowie die Kochschule. Ser-
viert wird traditionelle, herzhaft gewdirz-
te Thaiklche. Kiki Baron

BGBGBBRO ,The Siam*, 3/2 Thanon
Khao, Vachirapayabal, Dusit, TH-10300
Bangkok, Tel. 0066-2-206 69 99, www.
thesiamhotel.com, 28 Suiten, 11 Villen,
Suteab€430 Y =%

Tipp: Wer nicht im Haus wohnt,

kann einen Tisch reservieren und die
Sammlung beim Essen bewundern.




