
 P I P PA M I D D L E TO N S K Y  D U  M O N T

DIE NEUE FRAU AN

SEINER SEITE

M E L A N I E  G R I F F I T H

»Warum ich meine 
Beauty-OPs bereue«

Kates 
Schwester  
Pippa  
heiratet am 
20. Mai

Peinliche Gäste und eine Konkurrentin, 
die ihr die Show stiehlt. 
Was Pippas großen Tag ruiniert 

Österr. 3,40 € | Schweiz 5,00 sfr | Dänem. 33 dkr | Frankr. 4,20 € | Ital. 4,20 €  
Griech. 4,70 € | Span. 4,40 € | Ung. Ft 1390 | Benel. 3,60 € | Port. 4,30 € (Cont.) 
Slow. 4,20 € | Kanar. Inseln 4,40 €

PANIK vor 
der Hochzeit

gala.de | NR. 16 | 12. April 2017 | Deutschland 3,20 €

S O P H I A 
T H O M A L L A

LIEBES- 

SCHOCK  

BEI DER 

ECHO-  

GALA 



KÖSTLICH UND 
WELTOFFEN
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Christian J. May

GALA-Food-Chef

BARCELONA 
T I P P

 Das „Batuar“ im Fünf-Sterne-

Hotel „Cotton House“ be-

reichert Barcelonas Gastro-

szene um einen neuen Glanzpunkt: 

In dem kosmopolitischen Restaurant 

mit Cocktailbar genießen Einheimi-

sche und Touristen an warmen  

Abenden auf der Terrasse traditio-

nelle Tapas, Seafood und „Gossypi-

um Cocktails“ – eine vom Meeres-

blau inspirierte Mischung aus Pisco, 

Gin, Curaçao Blue, Limette und  

Gewürzen. In diesem Jahr wird das 

Angebot des „Batuar" von Mai bis 

Juli durch eine exklusive Kooperation 

mit dem ersten indischen Sternekoch 

Atul Kochhar aus London ergänzt. 

In seinem Pop-up-Restau rant im 

„Cotton House“ serviert er drei Mo-

nate lang seine Vision der modernen 

indischen Küche. („Batuar“ im Hotel 

Cotton House, Gran Via de les Corts 

Catalanes 670, Barcelona/Spanien, 

Tel. 003493/4505046,  

hotelcottonhouse.com)  

 

SITZPLÄTZE 60 drinnen, 50 draußen 

BESTER PLATZ Im Sommer auf  

der Terrasse BESTE ZEIT Lunch und  

Din  ner SPEZIALITÄT Baskisch- 

mediterrane Küche, Mai bis Juli: 

indische Köstlichkeiten PREISNIVEAU 

Hauptgerichte ca. 19 bis 30 Euro 

KÜCHENCHEFIN Eva de Gil

Finish aus der Tube: 

Zur fangfrischen 

 Makrele auf Seetang 

gibt es eine aroma-

tische Limetten-

emulsion direkt aus 

der Pipette

Bis zum Horizont: 

Auf der Terrasse 

weht dem Gast der 

frische Nordseewind 

um die Nase

OKTAGON AM OZEAN 
» Benannt nach der letzten hannoverschen Königin, 

bietet die ‚Marienhöhe‘ auf Norderney friesische 
Delikatessen und Kaffeespezialitäten im acht-

eckigen Holzpavillon.« marienhoehe-norderney.de

Genuss-Check
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O S T E R - L E C K E R E I E N

ZEBRA Edelvoll-

milch-Schokoladenei 

mit wildem Muster 

fürs Osternest 

(Arko, 40 g, ca.  

5 Euro, arko-online-

shop.de)

MEGA-MÖHRE  
Die knackige Ver-

packung enthält 

eine Schoko-Karotte,  

gefüllte Schoko-Eier 

und Mini-Goldhasen 

(Lindt, 154 g, ca.  

7 Euro, lindt.com)

STAPEL-HÄSCHEN  
Aus den Schoko-

Langohren lässt sich 

eine süße Pyramide 

für den Ostertisch 

bauen (Hussel,  

25 g, je ca. 2 Euro, 

hussel.de)

SCHAF Osterlamm 

mal anders: gefüllt 

mit feinen Schokola-

denpralinen (Leysief-

fer, 50 g, ca. 7 Euro, 

leysiefer.de)
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