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»Warum ich meine
Beauly-OPs bereue«

: SOPHIA
THOMALLA

LIEBES-1 Pe|nI|che Giiste und eine Konkurrentln

die ihr die Show stiehit.

Was Pippas groBen Tag ruiniert
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Finish aus der Tube:
Zur fangfrischen
Makrele auf Seetang
gibt es eine aroma-
tische Limetten-
emulsion direkt aus
der Pipette

OKT IGON IM O/1. IN

H UND

as ,Batuar” im Funf-Sterne-

Hotel ,Cotton House" be-

reichert Barcelonas Gastro-
szene um einen neuen Glanzpunkt:
In dem kosmopolitischen Restaurant
mit Cocktailbar genie3en Einheimi-
sche und Touristen an warmen
Abenden auf der Terrasse traditio-
nelle Tapas, Seafood und ,,Gossypi-
um Cocktails” - eine vom Meeres-
blau inspirierte Mischung aus Pisco,
Gin, Curacao Blue, Limette und
Gewdlrzen. In diesem Jahr wird das
Angebot des ,Batuar” von Mai bis
Juli durch eine exklusive Kooperation
mit dem ersten indischen Sternekoch
Atul Kochhar aus London erganzt.
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In seinem Pop-up-Restaurant im
,Cotton House" serviert er drei Mo-
nate lang seine Vision der modernen
indischen Klche. (,Batuar” im Hotel
Cotton House, Gran Via de les Corts
Catalanes 670, Barcelona/Spanien,
Tel. 003493/4505046,
hotelcottonhouse.com)

SITZPLATZE 60 drinnen, 50 drau3en
BESTER PLATZ Im Sommer auf

der Terrasse BESTE ZEIT Lunch und
Dinner SPEZIALITAT Baskisch-
mediterrane Kiche, Mai bis Juli:
indische Kostlichkeiten PREISNIVEAU
Hauptgerichte ca. 19 bis 30 Euro
KUCHENCHEFIN Eva de Gil

»Benannt nach der lelzten hannoverschen Konigin,
bielel die Marienhohe auf Norderney friesische
Delikatessen und Kaffeespezialildlen im achl-

Christian J. May

GALA-Food-Chef

eckigen Holzpavillon.

Bis zum Horizont:

« marienhoehe-norderney.de

Auf der Terrasse |

weht dem Gast der
frische Nordseewind
um die Nase

Genuss-Chec

OSTER-LECKEREIEN
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ZEBRA Edelvoll-
milch-Schokoladenei
mit wildem Muster
furs Osternest
(Arko, 40 g, ca.

5 Euro, arko-online-
shop.de)

MEGA-MOHRE

Die knackige Ver-
packung enthalt
eine Schoko-Karotte,
geflllte Schoko-Eier
und Mini-Goldhasen
(Lindt, 154 g, ca.

7 Euro, lindt.com)

STAPEL-HASCHEN
Aus den Schoko-
Langohren lasst sich
eine stBe Pyramide
fur den Ostertisch
bauen (Hussel,

25 g, je ca. 2 Euro,
hussel.de)

SCHAF Osterlamm
mal anders: gefullt
mit feinen Schokola-
denpralinen (Leysief-
fer, 50 g, ca. 7 Euro,
leysieffer.de)

FOTOS: ANDRA, PR (6)



